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Top Blade Muscle
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Top Blade Muscle
トップブレードマッスル



アメリカン・ビーフの特長

ジューシーでおいしい赤身肉 ヘルシーで栄養素が豊富
　アメリカン・ビーフの最大の特長はジューシーでおいしい赤身肉であ
ることです。しかもヘルシーで栄養素が豊富な良質なタンパク質です。
脂質は和牛と比べ約１/３、カロリーは約１／２。低脂肪・低カロリーながら
ミネラルやビタミンB群が豊富で、身体では合成できない必須アミノ酸、
身体に吸収されやすい鉄分（ヘム鉄）を多く含んでいます。

　アメリカン・ビーフは
一般的にフィードロット
で約150日間、トウモ
ロコシを主体とした良
質の穀物で肥育されま
す。そのため肉質がや
わらかく、ジューシーで
牛肉本来の豊かな風味があります。

　牛肉の生産大国であることを活かし、単品で供給すること
ができます。ユーザーは必要な時に必要な部位を必要な量
だけ手当することが可能です。

　さまざまなニーズに合わせて細やかなカット規格が
用意されています。フードサービス向け専用の規格も
多彩に開発されています。

　歩留りや利益性を考慮し、余分な脂や筋は現地工場で
できるだけ取り除きます。そのため、ユーザーは加工ロスが少
なく作業性が高まります。在庫やコストの管理が容易になり、
利益確保とローコストオペレーションが可能になります。

　アメリカン・ビーフは米国
農務省（USDA）の格付けシ
ステムにより格付けされて
おり、グレードを選ぶことが
できます。格付は肉質等級
（クオリティーグレード）と歩
留り等級（イールドグレー
ド）から成り立っています。
　肉質等級は①牛の種類

脂肪交雑

成熟度

9～30ヶ月齢

A StandardStandard

サシが豊か 赤みが多い

（おおむね豊か）
Modertately Abundant

（やや多い）
Slightly Abundant

（適量）
Moder tate

（並）
Modest

（少ない）
Small

（わずか）
Slight （形跡あり）

Traces

（ほとんどなし）

Practically
Devoid

Ungraded

アメリカン・ビーフの格付システム（肉質等級）

穀物肥育のおいしさ

安定した品質

単品での供給

豊富なカット規格

価値あるスペック

②性別③成熟度④脂肪交雑などにより決定され、8つの等級
に分けられます。歩留り等級は①皮下脂肪②腎臓、骨盤、心臓
などへの脂肪付着度③リブロース芯のサイズ④体重量によっ
て決定され、赤身率の多い順にY1～Y5までの5段階に分け
られます。













Top Blade Muscle トップブレードマッスル

◆中心部分に厚いスジが入り込んでいる。硬いスジの部分の長さ
10cmほどを取り除けば、残りのスジは見た目と違ってやわらかいた
め食感としてはまったく気にならない。肉繊維はキメ細かく、形状と
肉目が均一でやわらかく、カッティングしやすいプレート状の赤身肉。
バラ肉に匹敵するほど味にコクがあり、いろんな料理にメニュー化し
やすい。

Top Blade Muscle











































◆オメイサム（Omasum）とも呼ばれる。
◆ページ上の襞（ひだ）のある内壁とややかたいトライプの外壁とから
なり、特有の内臓臭をもつ。うすい壁そのものには、特別な味はない。
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